
MOSTRA MERCATO 
STAND PRODUTTORI
VENERDÌ 10 NOVEMBRE:  
Ore 17.00 Apertura 

SABATO 11 NOVEMBRE:  
ore 10.00 apertura

DOMENICA 12 NOVEMBRE:  
ore 9.00 apertura

DAL 4 NOVEMBRE.
Palazzo Elti,  
Mostra fotografica  
“Allevatori  
e latterie a Gemona”  
di Nicola Picogna  
a cura dell’Ecomuseo  
delle Acque del Gemonese.  
Inaugurazione  
sabato 4 novembre,  
ore 17.00.

Concorso  
“Raccontate il vostro 
formaggio del cuore”  
per appassionati… 
scrittori di cucina,  
in collaborazione con  
la rivista QB a cura 
dell’Ecomuseo d 
elle Acque del Gemonese.

SABATO 11 
E DOMENICA 12
Partecipazione della  
Banda Musicale  
“Città di Gemona”  
per le vie del centro

MOSTRE E INIZIATIVE 
FORMAGGIOSE
Dal 1 al 12 novembre,  
locali di Via Bini:

Pesca di Beneficenza 
con il palio prelibatezze al 
formaggio e simpatici 
oggetti “pezzati”.

L’Oggetto misterioso: 
esposizione di un  
oggetto misterioso. 
Tra coloro che ne 
indovineranno nome e 
funzione verrà estratto 
il vincitore di una forma 
di formaggio

BUS NAVETTA
Sabato 11 novembre 
dalle 17.00 alle 22.00

Domenica 12 novembre 
dalle 10.00 alle 20.00

Servizio gratuito di bus 
navetta con partenza dal 
piazzale della stazione. 

PROGRAMMA 2017

ECOMUSEO

ALLEVATORI

EVENTI

VENERDÌ 10
ARRIVO E SISTEMAZIONE ANIMALI

Ore 14.30
Classificazione dei prodotti  
7° “CONCORSO FORMAGGI A LATTE CRUDO”  
da parte della commissione giudicatrice
LOGGIA DEL MUNICIPIO

18.30
INAUGURAZIONE UFFICIALE DELLA MANIFESTAZIONE 
con taglio della prima forma di formaggio  
e buffet con vini e formaggi a latte crudo
AREA STAND Piazza del Ferro

19.30
IL MONTASIO: Storia e Sapori immagini, parole e gusto  
in collaborazione con il Consorzio per la Tutela del Formaggio Montasio. 
Al termine degustazione di Montasio. 

20.00

LAB Terremoto Presentazione del videodocumentario  
“Ritratti in malga” di Michele Trentini  
e del libro “Vivere sull’ert” di Mariano Lio.  
Saranno presenti gli autori e Danilo Gasparini, docente di storia 
dell’agricoltura e dell’alimentazione all’Università di Padova e co-autore 
della rivista “GAG - Giornale di Agricoltura e Gastronomia”  
(il primo numero monografico è dedicato al formaggio)
DUOMO DI SANTA MARIA ASSUNTA

20.30

INGRESSO 
GRATUITO

FESTIVAL BIELESTELE 2017 “Ai limiti della notte” 
Fără Nume Wind Quintet e Gabriele Ghiozzi, organo 
In collaborazione con il Conservatorio Statale di Musica “Jacopo 
Tomadini” di Udine ed il IX Festival Organistico Internazionale Friulano 
G.B. Candotti. Musica di Muffat, Pasquini, Rota, Ibert, Vivaldi, Platti, 
Farkas e Arnold

AREA STAND Piazza del Ferro

9.30-11.00 DIMOSTRAZIONE DI CASEIFICAZIONE DEL LATTE 

11.00-16.30 DEGUSTAZIONI GUIDATE 
a cura di Istituti Agrari e Alberghieri del Friuli Venezia Giulia

16.30 DIMOSTRAZIONE DI CASEIFICAZIONE DEL LATTE
AREA RING Piazza del Ferro

9.30-11.00
MEETING CON GLI STUDENTI DEGLI ISTITUTI AGRARI 
DEL FRIULI VENEZIA GIULIA:  
presentazione delle razze bovine allevate in FVG

16.30-18.00
PRESENTAZIONE CON COMMENTO TECNICO 
DELLE RAZZE BOVINE ALLEVATE IN FVG 
con particolare attenzione a quelle a limitata diffusione

 alle 9.30 
 e alle13.00 

RITROVO 
Porta Udine

ALLA SCOPERTA DELLE LATTERIE DI GEMONA. 
Visita guidata con bus navetta alle latterie di Gemona: 
Godo, Moseanda e Turnaria di Campolessi.  
Prenotazioni al numero 338 7187227.
EX CHIESA DI SAN MICHELE

15.00

Convegno:  Gestire le problematiche sanitarie 
nell’allevamento da latte quando cala la redditività

A seguire: premiazioni 7° Concorso regionale  
“FORMAGGI A LATTE CRUDO”
SALA CONSILIARE Palazzo Boton

17.00 -  19.00

Convegno:   
“RESISTENZA CASEARIA: le latterie turnarie” 
con Cristiano Shaurli assessore regionale all’agricoltura,  
Francesca Baldereschi responsabile nazionale Presìdi Slow Food, 
Danilo Gasparini docente all’Università di Padova, rappresentanti  
delle latterie turnarie di Campolessi di Gemona e Peio
DUOMO DI SANTA MARIA ASSUNTA

20.30 
INGRESSO 
GRATUITO

Rassegna corale: LAIT A ROSIS 
16a Edizione con i Cori ANA Gemona, 
Coro ANA Montecavallo Pordenone  
e Coro Musicanova di Magnano in Riviera

LOGGIA DEL MUNICIPIO

9.00
COLAZIONE EQUO SOLIDALE  
con prodotti della cooperazione equo e solidale  
a cura della “Buteghe dal Mont” Glemone
AREA STAND Piazza del Ferro

9.30-11.00 DIMOSTRAZIONE DI CASEIFICAZIONE DEL LATTE 

11.00-15.30 DEGUSTAZIONI GUIDATE a cura di Istituti Agrari e Alberghieri del 
Friuli Venezia Giulia e il Consorzio Tutela Formaggio Montasio

16.00 DIMOSTRAZIONE DI CASEIFICAZIONE DEL LATTE

a seguire

CHIUSURA DELLA MANIFESTAZIONE 
con degustazione formaggi a latte crudo, Montasio DOP, 
e monorazza, offerti dai caseifici friulani e dal Consorzio 
Tutela Formaggio Montasio
LOGGIA DEL MUNICIPIO

10.00 ESPOSIZIONE MICOLOGIA a cura del Gruppo Micologico Gemonese
AREA RING Piazza del Ferro

Dalle 10.30 
alle 12.00  

e dalle 15.00 
alle 17.00

Presentazione con commento tecnico delle razze bovine allevate in FVG: 
PEZZATA ROSSA ITALIANA, FRISONA ITALIANA, BRUNA, 
JERSEY, GRIGIO ALPINA, PINZGAUER, E PUSTERTALER.

FESTA DEL RINGRAZIAMENTO 
a cura della sezione Coldiretti di Gemona e Cacciatori

10.30 Duomo: Messa del Ringraziamento

12.00 Loggia del Municipio: Saluto delle autorità ed 
esibizione dei “Suonatori di corno” della Val Canale

11.00-12.00

LAB Terremoto 
IL CASEIFICIO TURNARIO DI PEIO SI RACCONTA. 
Prodotti e filiera dell’ultima latteria turnaria del Trentino  
(con degustazione guidata del Casolet, presìdio Slow Food,  
e degli altri formaggi)

 14.00 
RITROVO 

Museo Civico 
di Palazzo Elti

ALLA SCOPERTA DEL COLLE DEL CASTELLO 
Passeggiata nei giardini del castello 
a cura del Gruppo FAI di Gemona  

15.00

LAB Terremoto 
Premiazione concorso  
“RACCONTATE IL VOSTRO FORMAGGIO DEL CUORE” 
in collaborazione con la rivista qb quantobasta
SALA CONSILIARE Palazzo Boton

18.00
Premiazioni Concorso  
“In viaggio nelle parole” 10a edizione  
(a cura dell’Associazione Valentino Ostermann)

SABATO 11

DOMENICA 12


